—— BISTRO MEDITERRANEEN —



ENTREES PLATS DESSERTS

LONGE DE VEAU CULTE A BASSE T° SPAGUETTIS GAMBAS "BLACK TIGER" TIRAMISU FRAMBOISE & SPECULOOS
Fagon "Vitello Tonato”, anchoie, capron, Courgettes poélées, jus bisqué, huile
cremeux au thon, huile d'olive toscane. dolive. PAV]_OVA AUX FRATSES
CROQUETTE FONDANTE AU PARMESAN KISOTTO AUX CHAMPIGNONS MIXTES @ TARTE AU CROCOLAT "EL PATIO"
Jambon de Parme et persil frit. Parmesan.

,, D , CREME BRULEE A LA VANILLE
GAMBAS "BLACK TLGER” POELEES LIEU JAUNE EN CROUTE D HERBES e s
Marmelade d'aubergines et poivrons Velouté de coquillages au citron confit.
confits au piment d’Espelette, jus bisqué. ” ” (JLA[ES & SORBHS MAISON

" 0 BURGEK H IORO Parfums du moment.

(EVI(HE DE MAIGRE [l PAHO Hamburger de queue de boeuf confite,
Mdiis croquant, patates douces confites, mayonnaise du jus de cuisson, pain
leche de tigre. brioché maison.
SALADE DE HARICOTS DU KENYA @ TAGLIATTA DE BCEUF A BASSE T°
Betteraves roties, noisettes grillées, Jus "demi glace”, roquette et parmesan.

vingigrette & 'huile de noisettes,
ricotta aux herbes.

FORMULE FORMULE ,

MIDI SOIREE

Menu établi qui change tous les jours, Menu & la carte,
servi du mardi au vendredi servi tous les soirs

1%

e
ENTREE + PLAT

PLAT DU JOUR

. [

. e 15€
ENTREE + PLAT + CAFE PLAT + DESSERT

) S0¢
ENTREE + PLAT + DESSERT




LAV, SOFT & JUS BIERES ALCOOLS

Bru pétillante 1/2L 4,00€ Stella Artois 25¢l 3,00€ Amaretto Di Saronno 7.00€
Bru pétillante 1L 7.00€ Stella Artois 0,0% 25cl 3,00€ Cointreau 7,00€
Bru plate 1/2L 4,00€ Gin Arduenna 9,00€
Bru plate 1L 7,00€ SPECIALES LOCALES Gin Arduenna 0,0% 9,00€
Invictus “Les Butinneuses” 33cl 5,80€ Gin Bombay Sapphire 8,00€
Coca Cola 3,00€ Invictus Triple 33cl 5,80€ Kalhua 6,00€
Coca Cola Zero 3,00€ La Gedinnoise |.P.A 33c| 5,80€ Rhum Havana Club Blanco 7,00€
Spa citron clair 3,00€ Rhum Havana Club Especial 7.00€
Spa orange 3,00€ SPECIALES CLASSIQUES Tequila José Cuervo 7.00€
Lindemmans Kriek 33 cl 4,50€ Tequila José Cuervo Gold 7.00€
Jus d'ananas SR Lindemmans Péche 33cl 4,50€ Vodka Absolut 7.00€
L gl freles 300 5rval33c 550€  Whisky J&B 7.00€
Jus de pomme/cerise S Rochefort 8* 33cl 5,50€ Whisky Jack Daniels 8,00€
Jus d'orange 3,00€
Schweppes Ginger Beer 3,10€ /
Schweppes Tonic "Lime touch” 3,10€
Schweppes Tonic "Basil touch” Sl SRR W g A e e R U e O N U P R A
Assortiments de thés 3,50€
/ Café/Déca 3,50€
A P E RIT I FS Expresso "Cafermi Ardenne” 3,50€
----------------------------------------------- Café Irlandais "lrish” 8,00€
. Café ltalien "ltalian” 8,00€
Campari 6,00€
Café Francais "French” 8,00€
Cava Brut MVSA 8,00€
Kirr 5,00€
X Chartreuse Verte 10,00€
Kirr Royal Cava 9,00€
- Cognac Hennesy 10,00€
Martini blanc 6,00€
. Eau de Vie Marc De Gewurstraminer 10,00€
Martini rouge 6,00€
. Eau de Vie Mirabelle 10,00€
Mosactel Blanc La Pepica 6,00€
. " ) Eau de Vie Poire Williams 10,00€
Picon Bigre/Vin blanc 7.00€
D L e e R S R R R TR T S A R Grappa Julia Invecchiata 10,00€
Pisang Ambon Orange 7.50€ Vg N~ e
4 ; oire Cognac Xanté b
Porto Ruby Hooper's 500€  Aperol Spritz » 10,00€ : e
Ricard 7.00€ Apérol, Cava, Eau pétillante
. Rhum Gran Chaco (Paraguay) 12,00€
Basil Smash 11,00€ - 12.00€
Ricard Pacific 0,0% 5,00€ Gin, Jus de citron, Basilic, Sucre de Rhum DeadHead 6 ans (Mexique) g
Spritz 0,0% 5.00€ CEARE Rhum Kraken Black Spiced 12,00€
. Trinité & Tobago
Basil Smash 0,0% 500€  Madeleine nooe ¢ ge)
Mojito 0,0% 5,00€ Cointreau, Amaretto, Jus d'ananas

Whisky Highland Park 12 ans (Ecosse)  12,00€
Mimosa 9,00€ Whisky Talisker Port Ruighe 12,00€
Clemien, i Horaige (Ecosse - Single Mait)

Mojito 10,00€ Whisky Belgian RCE “Montbazillac” 12,00€
Rhum blanc, Jus de lima, Menthe, (Belgique)
Sucre de canne

Negroni 11,00€
Gin, Vermouth, Campari

Pifia Colada 10,00€
Rhum mixte, Jus d'ananas, Batida de
coco



VIN DE LA MAISON - PAYS D*OC

Verre -1/4-1/2 - 1L 4€ -10€ - 14€ - 18€

VIN DE LA MAISON - PERIGORD

Les Frangins "Chéateau Moulin Caresse” 2020 28€
BOURGOGNE

Chablis Cuvée Prestige “Domaine Chevalier” 2022 54€
Rully "Domaine Jean-Baptiste Ponsot” 2022 70€
LOIRE

Muscadet Seévre et Maine "Domain Bernard Fouquet” 2022 30€

VIN D’ALSACE
Riesling "Domaine Edmond Rentz" 2022 35€
Gewurztraminer’Domaine Edmond Rentz" 2022 39€

VINS DE PAYS D'OC & UZES

Chardonnay 'Oc “Les Collines du Bourdic” 2023 32€
Viognier d'Oc "Les Collines du Bourdic” 2023 38€
Chardonnay Prestige élevé en fit “Les Collines du Bourdic” 2021 44€
CORBIERES

Les Fondamentaux "Cave de Castelmaure” 2022 32€
ESPAGNE

Muscat sec "Freye Perelada” 2024 (Penedes) 37€
ITALIE

Pinot Grigio "Polpe"” 2024 (Cerasuolo d'Abruzzo) 41€
CHILI

Sauvignon Blanc 2022 (Torreon de Paredes) 32€

BLANC MOELLEUX - MONTRAVEL

Le Sémillon “Chateau Moulin Caresse” 2023 32€
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PENEDES (ESPAGNE) .
Cava “MVSA” 40€

VIN DE LA MAISON - PAYS D’OC

Verre -1/4-1/2 - 1L 4€ -10€ - 14€ - 18€

VIN DE LA MAISON - ANJOU
Cabernet d’Anjou "Domaine Raymond Morin” 2022 29€

COSTIERE DE NIMES

Galets Roses "Chateau Mourgues du Grés" 2023 33€
ITALIE
Montepulciano "La Volpe” 2023 (Cerasuolo d'Abruzzo) 41€

VIN DE LA MAISON - PAYS D’OC

Verre -1/4-1/2 - 1L 4€ -10€ - 14€ - 18€

VIN DE LA MAISON - PERIGORD

Les Frangins "Chéateau Moulin Caresse” 2020 28€
BEAUJOLAIS

Julienas "Clos du Fief"” 2022 42€
Movulin & Vent "Les Deschames” 2022 46€
BORDEAUX

Haut-Médoc "Chéteau Bibian” 2018 38€
Pessac-Leognan "Chdteau Haut Vignan” 2017 49€
BOURGOGNE

Aloxe-Corton "Domaine Rollin Pére et Fils" 2022 84€
Gevrey-Chambertin “Domain Philipppe Charlopin” 2022 130€
CORBIERES

Les Fondamentaux "Cave de Castelmaure” 2022 32€

VALLEE DU RHONE
Ventoux "Domaine des Anges” 2021 36€
Croze-Hermitage “La Rollande” 2022 47€

COTEAUX DU LANGUEDOC

4L "Chéteau Ricardelle” 2022 35€
ARGENTINE

Mendoza "Los Alamos Malbec Bio” 2023 45€
ITALIE

San Giorgio “Infinity Primitivo” 2021 37€

Valpolicella “Lenotti Le Crosare"” 2021 45€



